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Tolleranza:

Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media  3= resistenza bassa                       
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

99999999Media

Pot. (g/l)Glicerina 
(g/l)

Ac. 
Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. 
Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. 
(g/l)

Estratto 
secco 
(g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. 
Tot. (g/l)pHAlcol 

(%vol)ANNO

<0,506,3<0,501,073,811,5<1,019,200,126,103,0412,072022

PALMA : Petra x BC4
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

501,524,373,573,415,5019,362667160,351,671° decade settembre

1191,421,348,333,215,9019,31---------08 settembre 2022

Dati produttivi e qualitativi vendemmia media Maso Romani:

Dati vino:
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Pot. 
(g/l)

Glicerin
a (g/l)

Ac. 
Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. 
Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. 
(g/l)

Estratto 
secco 
(g/l)

Acid. 
Volat. (g/l)

Acid. 
Tot. (g/l)pHAlcol 

(%vol)ANNO

0,526,30<0,503,064,651,771,5623,550,159,572,8211,11Media

< 0.507,00< 0,501,763,741,50< 1.020,200,147,002,9712,142022

CHARVIR : Merzling x FR 945-60
Dati produttivi e qualitativi 2015- 2021 e vendemmia 2022:

APA 
(mg/l)

Potassio 
(g/l)

Acido 
malico (g/l)

Acido 
tartarico (g/l)pHAcidità 

titolabile (g/l)
Solidi solubili 

(°Brix)
Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

1711,363,619,072,989,2718,903100200,661,791° decade settembre

1151,402,338,893,097,6419,873533248,001,4807 settembre 2022

Tolleranza:

Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media  3= resistenza bassa                       
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

799739772015-20

979799992021

999999992022

Dati vino:
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CicalinaBotriteFillosseraErinosi
OidioPeronospora

Anno
grap.fogliagrap.foglia

997977972019
999999992020
999999992021
999999992022

Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            
3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi 2015- 2021:

APA 
(mg/l)

Potassio 
(g/l)

Acido 
malico (g/l)

Acido 
tartarico (g/l)pHAcidità 

titolabile (g/l)
Solidi solubili 

(°BriX)
Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

731,903,204,663,475,6120,302198107,701,75fine agosto

1091,532,904,563,434,1420,954260131,882,0223 agosto 2022

Dati vino :

Pot. 
(g/l)

Glicerin
a (g/l)

Ac. 
Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. 
Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. 
(g/l)

Estratto 
secco 
(g/l)

Acid. 
Volat. (g/l)

Acid. 
Tot. (g/l)pHAlcol 

(%vol)ANNO

0,706,90< 0,502,151,681,70< 1.018,900,155,003,3112,772022

VALNOSIA (F26 P92): Bianca x Nosiola

Tolleranza:
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GIR F1 P54: Chardonnay X F12 P161

Tolleranza:

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

979799992021

999999992022
Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media     3= resistenza bassa
1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi (barbatella al 2°- 3°anno) :
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

1261,452,645,893,326,1020,933653296,501,0810  settembre 2021

1341,191,565,063,394,0420,166833285,492,1221 settembre  2022

Dati vino 2022:

Pot. (g/l)Glicerina 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

0,507,10<0,501,292,701,60<1,017,900,214,803,3012,29
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INF F12 P128: Solaris X Regent

Tolleranza:

Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media 3= resistenza bassa                 
1= resistenza molto bassa

Dati vino 2022:

Pot. (g/l)Glicerina 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

< 0.508,10< 0,502,173,011,50< 1.020,600,256,903,0213,47

Dati produttivi e qualitativi:
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

901,092,375,863,125,6023,212433128,191,9410/09/2020

811,212,737,293,098,3023,542333145,201,8807/09/2021

1151,172,637,503,107,3822,572450184,211,4930/08/2022

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

999999992020

979999992021

999999992022
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INF F12 P115: F12P160 X Regent

Tolleranza:

Dati vino 2022:

Pot. (g/l)Glicerina 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

0,688,42,53<0,501,911,6<1,020,70,156,03,2612,99

Dati produttivi e qualitativi 2020 (barbatella al 3°anno) – 2021 (pianta al 4° anno):
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

<201,405,126,063,209,9023,162733142,732,2307/09/2021

<201,405,126,063,209,9023,162533173,812,0030/08/20222,00

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

999999992020

959799992021

979999992022

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta         
7= resistenza alta          
5= resistenza media     
3= resistenza bassa
1= resistenza molto bassa

This document was created by an application that isn’t licensed to use novaPDF.
Purchase a license to generate PDF files without this notice.

http://www.novapdf.com/


Pinot Regina: (Pinot nero X Petra) X BC4

Tolleranza:

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media  3= resistenza bassa                       
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

979957772015-20

979799792021

979799992022

APA 
(mg/l)

Potassio 
(g/l)

Acido 
malico (g/l)

Acido 
tartarico (g/l)pHAcidità 

titolabile (g/l)
Solidi solubili 

(°BriX)
Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

691,461,995,913,234,9422,222360130,002,00fine agosto

981,710,806,603,413,9522,29---------29/08  Maso Romani

1211,402,045,673,344,6421,77---------Primi di sett. Telve

Dati vino 2022 (Maso Romani e Telve):

Dati produttivi e qualitativi 2017- 2020 e vendemmia 2022:

Progetto spumantizzazione 
iniziato nel 2020 

POLIFENOLI 
TOTALI 
(mg/l)

ANTOCIANI 
(mg/l)Pot. (g/l)Glicerina 

(g/l)
Ac. Lat. 

(g/l)
Ac. Mal. 

(g/l)
Ac. Tar. 

(g/l)
Ceneri 

(g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

579<500,758,900,82<0,352,131,80<1,023,000,374,503,4013,15
683<501,039,71,57<0,351,702,30<1,026,400,464,503,6012,84
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GIA F12 P194: Schiava X F12 P161

Tolleranza:

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media     3= resistenza bassa                   
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

999999992021

999999992022

Dati vino 2022:
POLIFENOLI 

TOTALI 
(mg/l)

ANTOCIANI 
(mg/l)Pot. (g/l)Glicerina 

(g/l)
Ac. Lat. 

(g/l)
Ac. Mal. 

(g/l)
Ac. Tar. 

(g/l)
Ceneri 

(g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

615<500,927,501,00<0,352,382,10<1,020,00,273,803,5111,50

Dati produttivi e qualitativi (pianta al 2°e 3° anno):
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

1331,482,526,433,295,5018,944300262,121,9414 settembre 2021

891,330,996,513,374,0017,392800168,571,6721 settembre 2022

This document was created by an application that isn’t licensed to use novaPDF.
Purchase a license to generate PDF files without this notice.

http://www.novapdf.com/


GIA F12 P71: Sangiovese X F12P168

Tolleranza:

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media     3= resistenza bassa                   
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

999999992020

979999992021

Dati vino 2021:

Pot. (g/l)Glicerina 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

1,339,11,300,352,943,4< 1.029,870,265,83,5213,48

Dati produttivi e qualitativi (pianta al 4° anno):

APA 
(mg/l)

Potassio 
(g/l)

Acido 
malico (g/l)

Acido 
tartarico (g/l)pHAcidità 

titolabile (g/l)
Solidi solubili 

(°BriX)
Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

231,412,636,003,226,0021,503027216,611,5814/09/2021
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NERMANTIS : Teroldego x Merzling
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

1611,453,245,553,295,7922,102360155,321,531° decade settembre

1341,851,897,053,504,8122,673133204,171,7013 settembre 2022

Dati vino 2022:

Tolleranza:

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media  3= resistenza bassa                       
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

979955552015-20

999979972021

999977992022

Dati produttivi e qualitativi 2017- 2021 e vendemmia 2022:

POLIFENOLI 
TOTALI 
(mg/l)

ANTOCIANI 
(mg/l)Pot. (g/l)Glicerina 

(g/l)
Ac. Lat. 

(g/l)
Ac. Mal. 

(g/l)
Ac. Tar. 

(g/l)
Ceneri 

(g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

12602261,348,801,93<0,352,133,00<1,027,400,384,503,6613,09
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TERMANTIS : Teroldego x Merzling
Dati produttivi e qualitativi 2017- 2021 e vendemmia 2022:

APA 
(mg/l)

Potassio 
(g/l)

Acido 
malico (g/l)

Acido 
tartarico (g/l)pHAcidità 

titolabile (g/l)
Solidi solubili 

(°BriX)
Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

1061,572,525,513,374,8623,172472152,741,711° decade settembre

751,901,436,873,554,4423,562833166,931,9713 settembre 2022

Dati vino 2022:

Tolleranza:

Legenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media  3= resistenza bassa                       
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

977997572015-20

979999772021

999999992022

POLIFENOLI 
TOTALI 
(mg/l)

ANTOCIANI 
(mg/l)Pot. (g/l)Glicerina 

(g/l)
Ac. Lat. 

(g/l)
Ac. Mal. 

(g/l)
Ac. Tar. 

(g/l)
Ceneri 

(g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

19733721,609,201,89<0,352,673,70<1,030,800,324,803,6713,31
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INF F12 P70: F12P161 X Regent

Tolleranza:

Leggenda monitoraggio (codice OIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media     3= resistenza bassa                   
1= resistenza molto bassa

CicalinaBotrite 
florealeFillosseraErinosi

OidioPeronospora
Anno

grap.fogliagrap.foglia

999799992020

999999992021

999999992022

Dati vino 2022:

Dati produttivi e qualitativi:
APA 

(mg/l)
Potassio 

(g/l)
Acido 

malico (g/l)
Acido 

tartarico (g/l)pHAcidità 
titolabile (g/l)

Solidi solubili 
(°BriX)

Produzione 
pianta (g)

Peso medio 
grappolo (g)FertilitàData vendemmia

851,791,316,833,434,8024,612500133,5441,9416 settembre 2020

2351,952,588,453,476,7022,23240375,532,1715 settembre 2021

841,700,976,633,554,3522,723267114,672,7321 settembre 2022

POLIFENOLI 
TOTALI 
(mg/l)

ANTOCIANI 
(mg/l)Pot. (g/l)Glicerina 

(g/l)
Ac. Lat. 

(g/l)
Ac. Mal. 

(g/l)
Ac. Tar. 

(g/l)
Ceneri 

(g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Estratto 
secco (g/l)

Acid. Volat. 
(g/l)

Acid. Tot. 
(g/l)pHAlcol 

(%vol)

16083261,528,701,48<0,352,623,50<1,028,900,314,503,7312,82
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IASMA ECO 1 N.
(Teroldego X Lagrein)

Analisi del vino (vendemmie 2004-2013) Valori
Medi Estremi

Min Max
alcool svolto % vol. 12,27                                 11,64                       13,60
acidità totale in ac. tart. g/l 5,62 5,01 6,09
estratto secco  g/l 29,30 25,60 32,00
pH 3,50 3,38 3,90
antociani totali (mg/l come malvidina 3-monoglucoside cloruro)   1115 884 1245
polifenoli totali mg/l (+) catechina 2348 1765 2583
UTILIZZAZIONE 

Vitigno indicato per la vinificazione, il vino da giovane ha un aroma fruttato, da frutti di bosco e amarena, 
con un leggero invecchiamento si accentua la nota speziata; buona tenuta acidica anche a basse produzioni e in 
annate calde. Dà vini di ottima colorazione rosso rubino intenso, buon corpo, di medio-alta alcolicità, con buona 
consistenza, mediamente acidi. Si presta molto bene sia per produrre vini giovani che di medio invecchiamento; 
con l’affinamento in legno e l’invecchiamento acquista un carattere più austero da vino rosso di razza con note 
più speziate che ricordano la foglia di tè. Si presta egregiamente per il mezzo taglio con altri vini.This document was created by an application that isn’t licensed to use novaPDF.
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IASMA ECO 2 N.
(Teroldego X Lagrein)

Analisi del vino (vendemmie 2004-2013) Valori
Medi Estremi

Min Max
alcool svolto % vol. 12,03 11,14 13,60
acidità totale in ac. tart. g/l 5,12 4,75 6,02
estratto secco  g/l 28,90 26,80 32,40
pH 3,63 3,48 3,95
antociani totali (mg/l come malvidina 3-monoglucoside cloruro)   993 884 1219
polifenoli totali mg/l (+) catechina 2299 1765 2478
UTILIZZAZIONE 

Vitigno indicato per la vinificazione, il vino da giovane ha un aroma fruttato, da amarena-ribes, con un 
leggero invecchiamento si accentua la nota speziata; buona tenuta acidica anche a basse produzioni e in annate 
calde. Dà vini di ottima colorazione rosso rubino intenso, buon corpo, di medio-alta alcolicità, con buona 
consistenza, mediamente acidi.  Si presta molto bene sia per produrre vini giovani che di medio invecchiamento; 
con l’affinamento in legno e l’invecchiamento acquista un carattere da vino rosso di razza con note speziate e di 
gradevole tannicità. Si presta egregiamente per il mezzo taglio con altri vini.
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